
分科会に参加して、新たな一歩を！

調理技術教育学会

分科会員募集！
活動期間 2022年１月～12月 ( 2 0 2 4年 1 2月まで延長可能 )

食品衛生関連分科会

調理師養成施設で学ぶべき
食品衛生とその実習について

研究分野

分科会長 三宅 司郎
（麻布大学生命・環境科学部教授）

中国料理関連分科会

中国料理に関する諸分野の研究、
その教授方法について

分科会長 山中 一男
（(公社)日本中国料理協会 副会長）

お問い合わせ・お申し込み

調理技術教育学会 事務局
TEL： 03-3374-5381 MAIL：

URL：https://www.cte-jatcc.jp/ ←お申し込みはこちらから

参加費
無料

１ 食品衛生総論
２ 食品と微生物
３ 食品の腐敗と保存
４ 食中毒とその予防
５ 洗浄・消毒法
６ 施設設備・器具等の

衛生的取り扱い
７ 食品添加物
８ 食品安全対策
９ 調理従事者の健康管理
10 食品衛生実習
11 その他

研究分野

１ 調理理論
２ 調理実例
３ 材料、調味料、香辛料
４ 地方料理
５ 料理の由来、特色
６ 歳時食品
７ 宴席の種類と構成
８ 配膳、席次、食礼
９ 飲食器、調理器具
10 酒、茶
11 料理名、食感表現
12 原典資料
13 教授法
14 その他

調理技術教育学会員

・分科会長の指導の下に、メンバー皆で研究を進めます。
・開催方法 (オンライン予定 )等については分科会長の裁量により決定します。
・少なくとも年３回以上の研究会等の活動を実施します。
・毎年開催される学術大会で経過報告を行います。

参加条件

活 動

gakkai@jatcc.or.jp

https://www.cte-jatcc.jp/

